
HIGH QUALITY EQUIPMENT



RINALDI SUPERFORNI 1946

Fours modulaires haut de gamme, puissants et performants

De 4 à 48 pizzas  I  11 dimensions

Chambres entièrements réfractaires

Portes à bascules ou portes standards

Résistances en céramique

Système  de stockage 
des cendres et poussières

résistances 
en céramique

Portes à bascules 
simples ou doubles

www.pizza-store-distribution.fr
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RINALDI SUPER TUNNEL 1946
RINALDI SUPERFORNI 

vous propose une gamme de tunnels adaptés à vos besoins

 Pour la pizzeria à emporter 

 Pour des laboratoires semi-industriels

Pour l’industrie

75 ans d’expérience
Des tunnels avec tapis en grille perforée ou lames Inox ou réfractaires

Une cuisson statique de 1 à 15 mètres de long et plus sur demande

Lames réfractaires
Lames Inox

Grille perforée



PIZZA STORE DISTRIBUTION
RINALDI TEAM

Une équipe de professionnels à votre écoute

04 90 28 05 44
www.pizza-store- dis t r ibut ion . f r   I   commerc ialp izzastore@orange. f r

350 Chemin du Pérussier  - Plateforme Economique 84170 Monteux


